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Fine Food Hot Smoked Salmon mit Mohn

Der fangfrische, norwegische Fjordlachs wird von Hand filetiert und wahrend mehrerer Tage mit
Meersalz mariniert. Anschliessend werden die Lachsstiicke mit Mohn bestreut und im Steinofen
Uber Buchen- und Eichenholz gerduchert. Die Raucharomen und der nussige Geschmack des
Mohns passen ideal zum saftigen Fleisch des Lachses.

Genuss-Info

Der Lachs kann kalt oder warm gegessen werden. Besonders aromatisch schmeckt er warm
serviert. Daftir den Lachs ohne Verpackung im auf 60 Grad vorgeheizten Ofen 5 bis10 Minuten
erwarmen. Haut abziehen, graue Fettschicht entfernen, den Lachs wenden und anschliessend
servieren.

Der Lachs im Mohnmantel von Fine Food ist in grosseren Coop-Supermarkten erhaltlich.

Fine Food Hot Smoked Salmon mit Mohn
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Diese Meldung und Bilder zum Download finden Sie auch unter www.coop.ch/produktnews
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